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FINDIKLI MUHALLEBI

1 litre sGt

1 su bardagi seker

3 corba kagsigi piring un

2 corba kasigl bugday nisastasi
2 cay bardagi ince ¢ekilmis findik
8 adet pdtibor biskivi (yarim paket)
Sos igin:

2 su bardagi sos

1,5 cay bardadi seker

2 corba kasigi un

1 corba kasigi kakao

1 tath kasigr margarin

1 paket vanilya

# Tencereye soguk sut, seker, nisasta ve piring unu konur, iyice karigtirilir.

# Orta atesli ocaga yerlestirilir, strekli karigtirarak kivam alana kadar pigirilir.

# Atesten almadan hemen énce findik ve kiriimig biskdvi eklenir.

# Kaselerin yarisina kadar doldurulur.

# Sos igin; su, seker, kakao ve un kiguk bir tencereye konur. Orta ateste koyulasana kadar pigirilir.
# Atesten almadan hemen 6nce margarin ve vanilya katilir, karigtirlir.

# Findikli muhallebilerin tGzerine paylagtirilir.

# ik sica@i ¢ikinca buzdolabina konur. 2 saat sonra servise sunulabilir.

Not: Kakaolu sosa bir kag parca ¢ikolata da eklenebilir.
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