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DOMATESLI PiZZA

1 su bardag ilik su

1 cay bardagi aygicek yagi
1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Harci Igin;

5-6 adet domates

1 adet iri biber

10 adet siyah zeytin

1 dis sarimsak

1 tath kasigr kekik

Yarim tath kasigi tuz

Uzeri Igin;

2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

# Cukur yogurma kabina ilik su, sivi yag ve tuz konuri parmak uglariyla karistirildiktan sonra, unla karigtirilmig
kabartma tozu ve orta kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamur bir kenara konur tzeri kapatilir 10-15 dakika dinlenemeye birakilir.

# Bu arada domatesin ikisi rendelenir, U¢l de yarim daire seklinde dogranir, zeytinin ¢cekirdekleri ¢ikartilir, biber
kare seklinde dogranir, sarimsak kiyilir.

# Unlu zeminde hamur, merdane yardimiyla, yuvarlak firin tepsisi capinda agilir. Yaglanmis firin tepsisine
yerlestirilir.

# Hamurun Uzerine rendelenmis kasardan az miktarda serpilir. Sonra Uizerine rendelenmis domates konur,
kekik serpilir.

# Biber ve zeytin yerlestirilir. Dilimlenmis domatesler de gelisigiizel siralanir, tuz serpilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 190 derece firina verilir, domatesler gevseyene kadar pisirilir.

# Finndan alinir, kalan kasar peyniri serpilir, tekrar firina verilir, kasar kizarana kadar pisirilir.

# Finndan alindiktan sonra Giggen dilimlenerek servise sunulur.

Not: Kasar peyniri yerine herhangi bir yaglh peynir de kullanilabilir.
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