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TOYGA CORBASI

1 kase yogurt

1 adet yumurta

3 corba kasigi un

1 su bardagi nohut

1 cay bardagi pilavlik bulgur
300 gr kuzu kugbasgi

1 tath kasigi tuz

5 su bardag et suyu

Uzeri igin:

2 corba kasi§i tereyagdi

# Nohut aksamdan islatilir, ertesi giini yumusayana kadar haglanir.

# Et biraz daha kigultUlerek dgranir, Gzerine su konur ve yumusayana kadar pigirilir.

# Tencereye yogurt, un, yumurta ve tuz konur, bir ¢irpict yardimiyla puriizsiiz kivam alana kadar girpilir.
# Uzerine soguk et suyu eklenir ve orta tese yerlestirilir, karigtirilarak pisirmeye baslanir.

# Corba kaynama kaynama noktasina gelince yikanmig bulgur atilir, 15 dakika kadar pisgirilir.

# Sonra et ve nohut katilir, bir tagim kaynatilir.

# Servis kasesine konur. Uzerine eritilmis tereyadi gezdirilir.

Not: Toyga corbasi ic Anadolu bélgesine aittir. Yodurt corbasindan farki nane kullanimamasidir.
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