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GORDON BLO

8 Parca ince dévilmus biftek

16 Dilim kasar peyniri

8 Dilim dana jambon ya da salam
2 Adet yumurta

1 Su bardagi un

2 Su bardagi galeta unu

1 Gay kasigi tuz

Kizarmak icin siviyag

# Ik biftek alinir, dizguin bir zemine diizelterek yerlestirilir. Gzerine 1 dilim kasar peyniri, kasar peynirinin tzerine
1 dilim dana jambon. Jambonun da Uzerine 1 dilim kagar peyniri konur.

# Diger biftek parcasi malzeme konmus biftegin Uzerine kapatilir.

# Bifteklerin Ust Uste gelen kenarlarina bigagin keskin tarafiyla siki siki kesikler atarak, birbirlerine yapismasi
saglanir.

# Diger gordon bldlerde ayni sekilde hazirlanir. (Toplam 4 porsiyon gordon bld yapilir.)

# Gordon bl6 6nce una sonra ¢irpilmis yumurtaya, en son galeta ununa bulanir.

# Teflon tavada az siviyagda fazla ¢cevirmeden kizartilir. (Tereyadi kullaniimaz, ¢Unku tzerindeki galeta unu
tereyagini fazla ¢eker.)

# Kizarmasina yakin tuz, istege gore karabiber serpilir, patates puresi ya da arzu edilen bagka bir garnittr
egliginde servis edilir.

Not: Gordon BId, klasik Fransiz et yemegidir. Orijinal adi "Gordon Blau" dur.
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