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SEFTALILI KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

1,5 cay bardag siviyag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yarim limon kabugu rendesi
2,5 su bardagi un

Harci icin:

4-5 adet seftali

5 corba kasigi marmelat

1 avug ceviz

Uzeri igin:

3 corba kasigi marmelat

2 corba kasigi su

1 corba kasidi hindistancevizi

# llk islem olarak kuru malzemeler, un, seker, kabartma tozu ve vanilya karistirma kabina konur. Kagikla kuru
olarak 3-4 dakika karigtirilir.

# Uzerine yumurta, su, yag, limon kabugu rendesi eklendikten sonra mikserle malzeme butiinlesene dek
karstirilir.

# Ortasi delik olmayan, tercihen kelepgeli bir kalip iyice yaglanir.

# Kek karisiminin yarisi kaliba dékuldikten sonra tizerine soyulmus ve dilimlenmis seftali siki siki dizilir.

# Sonra zerine marmelat gezdirilir, ceviz serpilir. Kalan kek karigimi tizerine 6bek 6bek konur, diizeltilir.

# Onceden isitilmig 170 derece firinda 45-50 dakika pisirilir.

# Firndan ¢ikar cikmaz tzerine suyla karitirilmis marmelat sirtilir. Soguyunca hindistancevizi serpilir.

Not: Bu tarifte a¢ik renkli marmelat kullaniimasi tavsiye edilir.
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