2 su bardagi yogurt

1 su bardagi asurelik yarma
1 su bardagi nohut

2 corba kasigi un

1,5 tath kasigi tuz

1 litre su

Uzeri igin:

1 corba kasigi kuru nane

1 tath kasigr kirmizi pul biber

# Asurelik yarma ve nohut aksamdan ayri ayri islatilir. Ertesi giini yumugayana kadar haslanir.

# Tencereye yogurt konur, un birakilir. Uzerine azar azar akitarak su eklenir, bir taraftan da karistirilir.
# Daha sonra tencere atese yerlestirilir. Tam kaynamadan sdece isininca yarma ve nohut katilir.

# Karnigtirarak bir tagim pisirilir. Fazla kaynatmadan hemen atesten alinir.

# Corba kaselere paylastinlir. Buzdolabina konur. 2 saat kadar sogutulur.

# Servise sunmadan 6nce tzerine kuru nane ve pul biber serpilir.

Not: Soguk corba sicak Ramazan aylarinda iftar icin tercih edilen bir lezzettir.
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