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MISIR UNLU POGACA

1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi
1,5 su bardag su

1,5 cay bardagi siviyag
1 su bardagi misir unu
1 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1,5 su bardag ezilmis beyaz peynir
8-10 dal maydanoz
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

# Yogurma kabina ilik su, yumurta, yumurta beyazi, siviyag ve tuz konur. Bir gatal yardimiyla iyice girpilir.
# Uzerine misir unu, unla karistinlmis kabartma tozu eklenir, kisa stire daha karigtirilir.

# Yumusak kivamda bir kivam alana kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurun Uzeri kapatilir, 15 dakika kadar dinlendirilir.

# Bu arada ince kiyilmig maydanoz, ezilmis peynirle karigtirilir .

# Dinlenen hamurdan ceviz kadar pargalar alinir. Unlu zeminde parmak uglariyla ¢ay tabagi kadar agilir.
# Hamurun kenarina i¢ konur, diger tarafi izerine kapatilir, kenarlarina bastirilir.

# Pogacalar yaglanmis tepsiye sizilir. Uzerine suyla karistirlmis yumurta sarisi strulir.

# Tepsi dnceden isitilmig 180 derece firina verilir verilir, pogacalar kizarana kadar pigirilir.

# Ik olarak servis yapillir.

Not: Misir unu pogacaya gevrek bir kivam verilir.
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