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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KASEDE MANTARLI SOSIS

8 adet sosis

Yarim kg mantar

1 adet sogan

3 adet sivri biber

1 adet domates

6 corba kasigi siviyag
1 cay kasigi karabiber
1 tath kagigr tuz

Uzeri igin:

6 dilim domates

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

# Ince kiyllmig sogan yagda pembelestirilir. Uzerine iri dogranmis biber eklenir, birkac dakika gevrilir.
# Uzerine iri dogranmis mantar katisir ve hizli ateste suyunu birakana kadar kavrulur.

# Mantar tam pismeden daire seklinde dogranmis sosis, tuz ve karabiber katilir.

# Son olarak ince dogranmig domates eklenir, seklini kaybedene kadar pisirilir.

# 6 adet finn 1sisina dayanikli kase tepsiye dizilir. Sosili karigimkaselere paylagtirilir.

# Uzerlerine 1'er dilim domates konur ve kasar sepilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 200 derece firina verilir, kasarlar eriyip pembelesene kadar pigirilir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Malzemeler firinda da pisecegi i¢in fazla kavrulmamamiidir.
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