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FIRINDA PATATESLI KOFTE

4 adet orta boy haslanmig patates
1 adet yumurta

3 adet taze sogan

10 - 15 dal maydanoz

3 corba kasigi galeta unu

3 - 4 corba kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

2 cay kasig! tuz

Uzeri igin;

1 su bardagi kasar peyniri

# Once patates ince rendelenir, (izerine ince kiyllmis maydanoz ve sogan katilir.
# Daha sonra diger malzemeler eklenir, elle butlinlesene kadar yodurulur.
# Kofte harcindan cevizden biraz blyUk parcalar alinir, yuvarlanir, yaglanmis firin tepsisine dizilir.

# Uzerine kasar rendesi serpilir.

# Kofte 6nceden isitilmis 200 derece firina verilir, kagar eriyip pembelesene kadar pisirilir.

Not: Gergek galeta unu "paskalya ¢éregi" unundan yapilir.
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