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BARBUNYALI PILAV

1 su bardagi kuru barbunya
2 su bardagi piring

1 adet kuru sogan

1 adet havug

1,5 cay bardagi aycicek yag!
1,5 tath kasigi tuz

3,5 su bardagi su

# Barbunya aksamdan islatilir, ertesi glini yumugayana kadar haglanir.

# Ince kiyilmig sogan, isitilmig yaga atilir, Gzerine tuz serpilir, adeta kuru bir ifade kazanana kadar kavrulur.

# Uzerine suda bekletiimeden yikanmig, stizilmis piring ilave ediligr, seffaflasana dek kavrulur.

# Sonra rendenin iri kenari ile rendelenmis havug katilir, birkag tur gevrilir.

# Son olarak suyu slzilmuas haglanmig barbunya ve tuz konur, karistirilir, tencerenin kapagi kapatilir.

# Pilav kaynama noktasina geldikten sonra ates kisilir, 10-12 dakika pisirilir.

# Kapakla tencere arasina emici bir kagit yerlestirilir. Yarim saat dinlendirilir.

# Sure sonunda piringler zedelenmeyecek sekilde karistirilir. Islatiimis servis kasesine biraz bastirarak konur,
servis tabagina ters cevrilir.

Not: EQer pilav sofrada servis edilecekse hafif islatiimis kek kalibina yerlestirilerek, blyUk servis tabagina ters
cevrilebilir.
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