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MANTARLI KUZU

1,5 Kg. kemikli kuzu eti
1 Kg. mantar

4 Adet sivri biber

2 Adet kuru sogan

8 Corba kasiJi siviyag

1 Cay kasigi karabiber
1 Tatl kasigi kekik

1,5 Tath kasi§i tuz

# Kuzu eti 8 - 10 pargaya bolinr, bir tencereye konur, Gzerine etlerin yarisini biraz gececek kadar su konur,
haslanir, pismeye yakin ocaktan alinir.

# Mantarlar iriyse bir kag pargaya kesilir, yarim limon ve biraz suyla 10 dakika hagslanr.

# Mantarlarin suyu stiziildikten sonra, orta buyuklikte, kenarli bir tepsiye yayilarak konur.

# Uzerine sirasiyla iri dogranmig biber, halka dogranmis sodan ve en Uste de pismis kuzu eti konur, tuz ve
karabiber serpilir.

# Tepsiye 7 - 8 kaslik, etin haglama suyundan konur.

# 190 derece firinda etler kizarana kadar pigirilir. }

# Et finrndan c¢ikarlir Gzerine kekik serpilir, firnda 5 dakika daha tutulur. Uzerine kizgin siviyag gezdirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Mantarlarin kararmamasi igin, limon suyu ile haslamak gerekir.
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