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TAZE BAKLALI BULGUR PILAVI

Yarim kilo taze bakla

2 su bardag pilavlik bulgur
5-6 adet orta boy domates

2 adet carliston biber

1 corba kasigi domates salgasi
1 adet kuru sogan

1 cay bardag siviyag

5-10 dal dereotu

2,5 su bardagi su

1 tath kasigi tuz

# Tencereye siviyag konur, orta ategte Isininca ince dogranmig sogan atilir ve pembelestirilir.
# Ince kiyilmig biber ve domates salgasi eklenir 3-4 dakika kavrulur.

# Uzerine soyulmus ince dogranmig domates ilave edilir, seklini kaybedene kadar pisirilir.

# Kilgiklari temizlenmis bir parmak eninde dogranmis bakla ve sicak su katilir.

# Karigim kaynamaya baglayinca, yikanmig bulgur eklenir, 12-15 dakika pisirilir.

# Ince kiylmig dereotu eklenir, atesten alinir.

# Bir sure dinlendirildikten sonra servise sunulur.

Not: Kokusu tzerinde kalmasi igin dereotu en son eklenir.
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