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AYVALI PELTE

3 Adet ayva

2 Su bardag kayisi regeli

5 Su bardagi su

1 Su bardagi bugday nisastasi
1,5 Su bardagi toz seker

1 Paket vanilya

Uzeri Igin;

1 Gay bardagi dévilmus ceviz

# Bir gece 6nceden ayvalar soyulur, ortadan ikiye kesilir, gekirdekleri gikarilir, ince dilimlenir.

# Ayva dilimleri arasina bir su bardagi toz seker serperek bir tencereye konur. Uzerine bir ¢ay bardagi su
eklenir. Tencerenin kapag! kapali olarak bir gece beklenir.

# Ertesi giin orta ateste ayva dilimleri yumusayana kadar pigirilir. Daha sonra pisen ayvalar stuizgece ¢ikarilir.
# Ayni tencereye robottan gecirilmis kayisi regeli yada kayisi marmeladi, 5 su bardadi soguk su, bugday
nisastasi ve toz seker konur. Atese koymadan énce malzemeler bitlinlesene kadar karisgtirilir.

# Karnisim orta atesli ocakta surekli karigtirilarak pigirilir. Muhallebi kivamini alinca vanilya katilir, ocaktan alinir.
# Orta buyuklikte kenarli dikdortgen yada kare bir kap hafif islatilir. Hazirlanan peltenin yarisi diizgiin bir sekilde
dokalur.

# Uzerine pismis ayva dilimleri siki siki dizilir. Ayvanin (izerine kalan pelte dokiiliir, diizeltilir.

# Ayvall pelte buzdolabinin alt rafinda bir gece dinlendirilir. Tath servis yapilacagi zaman kare kare kesilir,
tzerine dévUlmus ceviz serpilir.

Not: Mutfak robotu yada blendir mevcut degilse kayisi regeli stizgece konur, kasigin tersi ile bastirarak
slizgecten gegirilerek purtizsiz bir kivam elde edilir.
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