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PORTAKALLI DUGUM

1,5 cay bardagi portakal suyu
1,5 cay bardagdi zeytinyagi

1,5 cay bardagi pudra sekeri
1,5 ¢ay bardagi misir nisastasi
Yarim portakal kabugu rendesi
Yarim paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

Yarim cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri Igin;

2 corba kasig! pudra sekeri

# Yogurma kabina portakal suyu, zeytinyadi, pudra sekeri konur, parmak uglariyla karigtirilir, Gzerine un
disindaki diger malzemeler eklenir, karistirilir.

# Daha sonra, ele yapismayan, yumusak bir kivam alana kadar azar azar un eklenir, yogrulur.

# Hamuru dinlendirmeden ceviz kadar pargalar alinir. Tezgahta yuvarlayarak, bir karistan biraz kiigiik gubuklar
yapillir.

# Cubuklara dnce U sekli verilir, birini ucu digerinin iginden gegirilerek dugum sekli verilir.

# Kurabiyeler yaglanmis firin tepsisine birer parmak arayla dizilir, 5nceden isitilmis 200 derecedeki kizgin firinda
aclk pembe renkte pisirilir.

# Finndan ¢ikar ¢ikmaz Uzerine pudra sekeri serpilir.

Not: Portakalli digimin kizgin firina verilmesi énemlidir. Bu ylizden kurabiyeler sekil vermeye baglamadan énce
firnin yakilmasi tavsiye edilir.
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