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PIRINCLI FASULYE PiYAZ]

1,5 su bardag kuru fasulye
1 cay bardag piring

3 adet domates

3 adet orta boy kuru sogan
3 dis sarimsak

5 gorba kasigi zeytinyagi

3 cay kasigi tuz

Yarim limonun suyu

3 corba kagigi sirke

Uzeri Igin;

6 - 7 dal maydanoz

# Kuru fasulye bir gece 6nceden temiz suya islatilir, ertesi giind i1slatma suyu ile haglanir. Piring yikanir, Gzerine
2 cay bardagi su, 1 cay kasigi tuz ve 1 ¢orba kasigi zeytinyadi konur, ¢ok kisik ateste piring suyunu ¢ekene
kadar pisirilir.

# 2 adet kuru sogan ¢ok ince kiyilir, bir tavaya aktarilir, 3 gorba kasigi zeytinyagi ve bir cay kasidi tuz eklenir.
Sogan sararana kadar kavrulur.

# Uzerine ince dogranmis garliston biberi ve ince kiyilmis sarimsak eklenir. Biber yarim kivam pisince atesten
alinir.

# Bir adet kuru sodan yarim daire seklinde dogranir ve bir cay kasidi tuzla ovulur. Domatesler kiigik kipler
seklinde dogranir.

# Hazirlanan butiin malzeme biyUk bir kaba aktarilir, Gzerine limon suyu, sirke, bir corba kasigi zeytinyagi katilir
ve karigtirlir.

# Piringli fasulye piyazi servis tabagina aktarilir, Gizerine ince kiyilmig maydanoz serpilir.

Not: Bu piyaz sofraya getirilmeden en az 2 saat énce hazirlanirsa malzemelerin tadi birbirine gegecegi i¢in daha
lezzetli olur.
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