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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

ARNAVUT YAHNISI

2 Su bardagi kuru fasulye

4 Adet orta boy kuru sogan

1 Su bardagi zeytinyagi

1 Corba kasigi domates salcasi
1,5 Tath kasigi tuz

# Bir gece 6nceden kuru fasulye ayiklanir, yikanir. 6 su bardagi temiz suya islatilir. Ertesi giind i1slatma suyu ile
birlikte haglanir. )

# Ince dogranmis kuru sogan, zeytinyaginda sararana kadar kavrulur. Uzerine salca katilir, birka¢ dakika daha
cevrilir.

# Soganli karisimin i¢ine tuz ve haglanmis fasulye suyuyla birlikte eklenir, karistirilir.

# Tencerenin kapadi kapatilir, orta ateste 20 dakika pisirilir.

# Sicak, Ik, yada soduk olarak servise sunulur.

Not: Arnavut yahnisinin orijinal tarifinde salga bulunmaz. Bu tarifte renk vermek ve lezzetini arttirmak igin sal¢a
kullaniimigtir.
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