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ZEYTINYAGLI MANTAR

Yarim kg. mantar

25 - 30 adet arpacik sogani
2 dig sarimsak

3 adet sivri biber

2 adet domates

1 corba kasig sirke

8 ¢corba kasidi zeytinyadi

1 tath kasigi toz seker

1 tath kasigi tuz

8 - 10 dal maydanoz

# 4 corba kagigi zeytinyadi tencereye konur, isininca arpacik soganlar eklenir, seffaflasana kadar kavrulur.

# Uzerine iri dogranmis biber ve ince kiyilmis sarimsak eklenir. Biberlerin rengi hafif degisene kadar pisirilir.

# Daha sonra dogranmis mantar, sirke, toz seker ve domates katilir, kapakli olarak orta ateste 10 dakika pigirilir.
# En son tuz, 4 corba kasigi zeytinyadi ve sirke eklenir. 2 - 3 dakika daha pigirilir.

# Ik yada soJuk servis yapilacagi sirada Uzerine ince kiyllmis maydanoz serpilir.

Not: Mantarin i¢erdigi su nedeniyle bu yemege ilave su konmaz.
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