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HAVUC PILAKI

5 adet orta boy havug

2 adet orta boy kuru sogan
1 adet iri patates

2 dis sarimsak

1 kahve fincani piring

1 cay bardagi zeytinyagi
1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi su

Uzeri Igin;

Yarim demet maydanoz

# Havuclar soyulduktan sonra boyuna ikiye kesilir, bag parmak kalinhiginda dilimlenir, soganlar yarim daire
seklinde, patates kip seklinde dogranir.

# Isiilmig zeytinyagina havug atilir, seffaflagana kadar kavrulur, Gzerine sodan eklenir, 5 dakika birlikte
kavurduktan sonra ince kiyllmig sarimsak ve patates ilave edilir.

# Yaklasik 5 dakika sonra yikanmig stiziilmis piring, tuz, toz seker ve sicak su konur.

# Tencereni kapagi kapal olarak, kisik ateste 15 - 20 dakika pisirilir.

# Havug pilaki tencerede Ilidiktan sonra servis tabagina aktarilir, Gzerine kiyllmig maydanoz serpilir, servise
sunulur.

Not: Tarkiye’nin ihtiyaci olan havucun énemli bir miktari Ankara Beypazari'nda yetigtirilir.
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