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PATLICAN PACASI

4 Adet patlican

4 Dis sarimsak

4 Adet domates

3 Corba kasigi sirke

Yarim su bardagi zeytinyag!
Yarim su bardagi su

1 Tath kasigi tuz

# Patlicanin kabuklarinin tiimi soyulur, enine ortadan iki pargaya kesilir, limonlu, tuzlu suda yarim saat bekletilir.
# Sure sonunda suda bekleyen patlicanlarin suyu siztlir, boyuna iki par¢aya kesilir. Genis bir tencereye yan
yana dizilir.

# Patlicanlarin Gzerine 2 adet rende domates, zeytinyag, tuz ve yarim su bardagi sicak su konur, yumusayana
kadar pisgirilir.

# Bu arada iki adet rende domates, ezilmis sarimsak ve sirke karigtirilir, yumusayan patlicanlara gezdirilir.

# Patlican pagasi kaynama noktasina geldikten sonra 1 - 2 dakika daha pigirilir, atesten alinir.

# Ik yada soJuk olarak sofraya getirilir.

Not: Patlican kullanilarak yapilan zeytinyagdl yemekler, buzdolabinda kapakl olarak bekletilirse, ertesi giini
daha lezzetli olur.
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