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MANTARLI TAZE FASULYE

25 Adet orta boy mantar

1 Su bardag kuru fasulye
Yarim kg. taze fasulye

1 Adet orta boy kuru sogan
3 Dis sarimsak

2 Adet carliston biber

2 Adet orta boy domates
Yarim limon kabugu

2 Corba kasi@! limon suyu
2 Gorba kasIJi zeytinyagdi
3 Corba kasi§i siviyag

1 Tath kasigi karabiber

1 Tath kasigi tuz

# On hazirlik olarak, kuru fasulye aksamdan islatilir, ertesi gtini yumusayana kadar haglanir. Taze fasulye
temizlenir, yikanir, az tuzlu suda 15 dakika kadar haglanir, soguk sudan gegirilir.

# Tencereye zeytinyadi ve siviyag konur, orta ateste isininca yarim daire seklinde dogranmis kuru sogan katilir.
# Sogan seffaflaginca ince kiyilmig sarimsak ve iri dogranmig ¢arliston biberi eklenir. Biber sararana kadar
kavrulur.

# Uzerine yikanmig, iri dogranmis mantar ilave edilir, 5 dakika kavrulduktan sonra haglanmis taze ve kuru
fasulye katilir. Tencerenin kapagi kapatilir, 10 dakika pisirilir.

# Daha sonra rende domates ince kiyilmig limon kabugu, limon suyu, tuz ve karabiber eklenir. Bir tagim
kaynatilir, ocaktan alinir.

# Ik olarak sofraya getirilir.

Not: Arzuya gdre bu tarife atesten almadan hemen dnce 1 ¢orba kasidi kadar kiyilmis taze feslegen eklenebilir.
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