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DOMATESLI KABAK

1 kg. sakiz kabag!

4 Adet olgun domates

4 Adet sivri biber

2 Adet orta boy kuru sogan
1,5 Tath kasi§i tuz

1 Cay bardagi siviyag

# Kabaklarin kabugu kazinir, iki parmak eninde dogranir. Kuru sodan ince dogranir, biberlerin tohumlari ¢ikarilir.
Domateslerin kabuklari soyulur, yarim daire bi¢imi dogranir.

# Sogan, tuzla gevseyene kadar ovulur, sivri biber ve domatesle karigtirilir.

# Tencereye dogranmig kabaklar konur, tzerine hazirlanan soganl karisim yayilir. En tste siviyag gezdirilir,
tencerenin kapagi kapatilir.

# Yemek Once hizl ateste 5 dakika, sonra kisik ateste 35 dakika olmak Uzere toplam 40 dakika pisirilir.

# Atesten alindiktan 10 dakika sonra karigtirilir, servis tabagina aktarilir.

# Sicak ya da Ilik olarak sofraya getirilir.

Not: Kabagin icerdidi dodal su nedeniyle bu yemege ayrica su eklenmez.
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