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FASULYE KAVURMASI

1 kg. taze fasulye

2 Adet orta boy kuru sogan

4 Adet sivri biber

5 Adet olgun domates

1 Corba kasigi domates salcasi
1,5 Cay barda@i aycicek yagi

2 Tath kasig! tuz

# Fasulyelerin kilgiklari, baglari alinir, yikanir, suyu sizulir, birka¢ parcaya bolUndr.

# Kuru sogan yemeklik dogranir, tencereye aktarilir, Gizerine biraz iri dogranmig sivri biber ve aygicek yagi
konur.

# Tencere orta atesli ocaga yerlestirilir. Soganlar seffaflaginca domates salcasi ve tuz eklenir.

# Karnsim birkag kez cevrilir, Uzerine kabuklari soyulmus, ince dogranmis domates katilir, karigtirilr.

# Domates seklini kaybedip, sulaninca fasulye ilave edilir, karigtirilir, kapag! kapatilir, ocak kisilir.

# Her 15 dakikada bir karigtirilir, her seferinde kapagi tekrar kapatilir. Bu sekilde toplam 1 saat 15 dakika
pigirilir.

# Sicak ya da Ilik olarak sofraya getirilir.

Not: Taze fasulyenin cinsine gore pisme slresi degisebilir. Ocakta durma suresi 1 saate yaklasirken pisip,
pismedigini kontrol etmekte yarar vardr.
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