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MANTARLI PIRINGC SALATASI

1 su bardag piring

20 adet orta boy mantar

1 su bardagr ayiklanmis yesil zeytin
4 adet sivri biber

4 adet taze sogan

Yarim demet maydanoz

4 corba kasigi zeytinyagi

1 adet limon suyu

1 tath kasigi tuz

# Piring iyice yikanir, gukur bir tencereye aktarilir, Gzerine 2 ¢orba kasigi zeytinyagi, yanm tath kasigi tuz, 2 su
bardagi su eklenir, cok kisik ateste yaklasik 17 - 20 dakika pigirilir.

# Mantarlar fircayla ince akar suyun altinda firgalanir. 3 su bardagi kaynar suya yarim limonun suyu eklenir ve
mantarlar eklenir. 15 dakika haglanir, sonra soguk sudan gegirilir, suyu stizilUr.

# Cukur bir kaba haglanmis ve sogumus piring, birka¢ parcaya kesilmis mantar, dogranmis yesil zeytin, ince
kiyllmig maydanoz ve taze sogan konur.

# Uzerine limon suyu, 3 ¢orba kasigi zeytinyagi ve yarim tath kasigi tuzdan olusan karisim gezdirilir, karigtirihir.
# Yaklasik 1 saat sonra sofraya getirilebilir.

Not: Bu salata bir glin dnceden kalan sade piring pilaviyla da hazirlanabilir.
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