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AKDENIZ SALATASI

2 Adet domates

2 Dis sarnimsak

1 Adet salatalik

1 Adet kirmizi et biberi

1 Adet dolma biberi

3 Adet taze sogan

3 Corba kasi§i zeytinyagd!
Yarim tath kasigi tuz

# Domateslerin kabuklar soyulur, kugbasi buyUkliginde dogranir. Sarimsaklar soyulur, ince kiyilir.

# Tavaya zeytinyag konur, orta ateste 1sininca sarimsaklar eklenir, sararana kadar kavrulur.

# Icine domates katilir, kizli ategte seklini kaybetmeye baglayinca ocaktan alinir, sogumaya birakilir.

# lyi yikanmig salatalik kabuklu olarak kip seklinde dogranir. Cekirdekleri ¢ikariimig kirmizi biber ve dolmalik
biber de kare seklinde dogranir.

# Temizlenmig taze sodan ince ince dogranir. Bitin malzemeler karigtirma kabina konur.

# Uzerine pismis, sogumus domatesli karigim eklenir, tuz katilir, kanstirilir. Servis tabadina aktarilir.

# Salata buz dolabinda bir saat bekledikten sonra sofraya getirilir.

Not: Akdeniz salatasi Fransa’da hazirlanan bir tariftir.
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