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TAVUK YAHNIS]

1 adet tavuk

3 adet kuru sogan

3 adet sivri biber

6 adet orta boy domates
2 dis sarimsak

1 corba kasigi tereyagi
2 corba kasigi zeytinyagi
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi tuz

# Tencereye tereyagi ve zeytinyadi konur, 1sininca ince kiyilmig kuru sogan eklenir, tuz serpilir. Sogan seklini
kaybedene kadar kavrulur.

# Uzerine rendelenmis domates ilave edilir. Orta ateste kapakli olarak 5-6 dakika pigirilir.

# Daha sonra iri dogranmig biber, ince kiyilmis sarimsak ve karabiber eklenir. Sivri biber sararana kadar pigirilir.
# Pisen domatesli karisimin Uzerine derisi ¢cikariimig, parcalara ayriimig tavuk eti yerlestirilir.

# Tencerenin kapagi kapatilir, orta - kisik arasi ateste bir saat pigirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Soganin gabuk kavrulmasi isteniyorsa, soganla birlikte tuz 6nceden atilabilir.
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