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FESENCUN

1 adet butin tavuk

2 adet orta boy kuru sogan

1,5 su bardagi iri dévilmis ceviz
3 corba kasigi sivi yag

2 corba kasigi nar eksisi

2 su bardag tavuk suyu

1 tath kasigi seker

1,5 tatl kasigi tuz

# Tavugun derisi ¢ikarilir, kiigiik pargalara ayrilir, tencereye aktarilir. Uzerine yeteri kadar su konur. Fazla
yumusamadan haglanir.

# Bu arada ceviz yaJsiz tavada rengi hafif dénene kadar kavrulur.

# Bagka bir tencereye sivi yag konur. Orta ateste 1sininca haglanmig tavuk eklenir.

# Uzerine ince kiyllmig sogan atilir. Kapakli olarak sogan yumusayana kadar pisirilir.

# Tavuk suyu, seker, nar eksisi ve tuz karistirilir, yemege dékuldr, bir tagim kaynatilir.

# En son kavrulmus ceviz katilir. Rengi tavuga ¢ikana kadar pigirilir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Fesencun Turkmenistan'a 6zgu bir tavuk yemegidir.
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