8-10 adet tavuk baget

1 corba kasigi soya sosu

3 corba kasigi zeytinyagi
Yarim tath kagigi karabiber
Yarim tath kasigi tuz

Sos igin:

5 adet orta boy domates

3 adet sivri biber

2 dis sarimsak

2 tath kasigi zeytinyagi

1 tath kasigi toz seker
Yarim tath kagigi karabiber
Yarim tath kasigi tuz

# Once sosu hazirlanir. Pisecedi tencereye rende domates, ¢ok ince dogranmis biber, déviimis sarimsak,
seker, zeytinyadi tuz ve karabiber konur.

# Tencere orta-kisik ates arasindaki ocagda yerlestirilir. Kapagini kapatmadan ara sira karigtirarak suyu azalip,
kivam alana dek pisirilir.

# Bu arada tavuk bagetlerin derisi ¢ikarilir. Kolay pismesi i¢in bigakla birkag yerine kesik atilir.

# Yayvan bir tencereye zeytinyagi konur. Orta ateste isininca bagetler tek sira olacak sekilde tencereye
yerlestirilir.

# 10 dakika bir ytzli, 10 dakika diger yiizii sadece renk alacak kadar kizartilir.

# Ikinci yOzu kizarttiktan sonra soya sosu gezdirilir. Tuz ve karabiber serpilir.

# Kivam alana dek pismis sos tavuk bagetlerinin Gzerine dokulir. Tencerenin kapagi kapatilir.

# Orta ateste 20 dakika pistikten sonra sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu yemegi hazirlamak icin pargalara ayrilmis bitiin tavuk ya da tavuk kanadi da kullanilabilir.
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