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BEZELYELI TAVUK YAHNISI

1 adet butln tavuk

1 kutu konserve bezelye
3 adet domates

2 adet kuru sogan

2 adet sivri biber

7 ¢orba kasigi zeytinyagi
1 tath kasigi tuz

# Tavugun derisi alinir, parcalara ayrilir, domatesler soyulur kiip seklinde dogranir, biberlerin tohumlari ¢ikarilir,
ince dogranir, soganlar ince dogranir.

# Tencereye zeytinyadi konur, 1sininca tavuk pargalari yerlestirilir, 3 - 4 dakika sonra renk alinca gevrilir, iki yizu
de renk almig olur.

# Uzerine ince kiyllmig sogan konur, tencerenin kapagi kapatilir, 10 dakika kadar pigirilir. Daha sonra domates
eklenir, seklini kaybedene kadar pisgirilir.

# Tencereye suyu stizilmis bezelye, tuz ve sivri biber eklenir, karistirlir, su eklenmez, tencerenin kapagi
kapatilir, orta ateste 15 - 20 dakika pisirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Bezelyeli tavuk yahnisi icin taze bezelye kullanilacaksa; haslandiktan sonra tavuga eklenmelidir.
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