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SAGAKLI TAVUK

1 adet iri tavuk
Makarna Igin;

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 tath kasigi sirke

1 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Haslamak Igin;

6 su bardagi tavuk suyu
5 corba kagigi siviyag
Uzeri Igin;

2 corba kasigi tereyagi
1 corba kasigi siviyag

1 tath kasigr kirmizi pul biber

# Ik islem olarak makarna hazirlanir. Derin bir kaba yumurta, sit, sirke ve tuz konur, iyice karistirilir. Orta
sertlikte bir hamur olana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur 20 dakika dinlendirilir.

# Sure sonunda hamur 6 pargaya bolinlr. Her parca unlu zeminde oklava yardimiyla, orta blyuklikte tepsi
kadar agllir. Bir saat kadar bir bez tzerinde nemi giderilir.

# Daha sonra hamur, oklavaya sarilir ve oklava gekilerek ¢ikarilir. Sarili durumdaki hamur, bigakla yarm santim
kalinliginda kesilir. Saril olan seritler agilip, iki saat kurutulur.

# Firin tepsisi yaglanir, makarna seritleri, kivirarak ya da diiz haliyle tepsiye konur. 190 derece énceden isitiimig
firnda pembe - kahverengi olana kadar pigirilir.

# Bu arada tavuk parcalara ayrilir, derisi ¢ikarilir. Uzerini 6rtecek kadar su konur, didikli tencerede ya da
tencerede yumusayana kadar haglanir.

# Baska bir tencereye 6 su bardag@i tavuk suyu, 1 tath kasigi tuz ve siviyagd konur. Kaynama noktasina gelince
firndan ¢ikmig, sogumus makarnalar atilir ve hemen karigtirilir. 8 - 10 dakika kadar orta - kisik ateg arasi
konumda kaynatilir, stire sonunda makarna yaglanmis firin tepsisine tekrar bogaltilir. Haglama suyu kaldiysa o
da eklenir. Makarnanin tzerine haglanmig tavuk pargalar yerlestirilir.

# Tepsi 190 derece isitilmig firina tekrar verilir, 10 - 15 dakika pisirilir. Bu arada kugik tavaya Ust malzemesi
olan, tereyagi, siviyag ve pul biber konur. Orta ateste pul biberin rengi ¢ikana kadar kizartilir.

# Finndan ¢ikan sagakl tavuk, servis tabagdina alinir, Gzerine yakilmis yag gezdirilir. Sicak olarak servise
sunulur.

Not: Sacakl tavugun makarnasi, daha énceki giinler de hazirlanabilir.
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