8 adet tavuk baget

1 su bardag st

Yarim su bardagi tavuk suyu
Yarim ¢ay bardagi siviyag

2 ¢orba kasigi un

Yarim corba kagigi tuz

Uzeri Igin;

4 - 5 dal maydanoz

# Tencereye ya da didUiklii tencereye tavuk bagetler konur. Uzerine yeteri kadar su ve bir tutam tuz eklenir,
yumusayana kadar haslanir.

# Bagetler haglama suyundan alinir, sizgece ¢ikarilarak suyu stzdirGlGr.

# Bu arada st sosu hazirlanir. Kiiglk bir sos tenceresine soguk sut, soguk tavuk suyu, siviyad, un ve tuz konur,
iyice karigtirilir.

# Karigim orta atesli ocaga yerlestirilir, strekli karistirarak muhallebi kivaminda pigirilir.

# Suyu tamamen stiztlmiig tavuk bagetler, diiz servis tabagina tek sira halinde dizilir.

# Uzerine hazirlanan sutli sos gezdirilir. Sosun iyice donmasi i¢in buzdolabinda iki saat kadar dinlendirilir.

# Soguk servis yapilacagi sirada tzerine ince kiyllmig maydanoz serpilir.

Not: S6gus tavuk, parcalanmig butin tavukla da hazirlanabilir.
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