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FASULYELI TAVUK GUVECI

Yarim kg. tavuk kusbasi
Yarik kg. taze fasulye

2 adet orta boy kuru sogan
4 adet iri domates

4 adet carliston biberi

10 corba kasigi siviyag

1,5 tath kasigi tuz

# Fasulye ayiklanir, dogranir. Kuru soganin biri ince kiyilir, digeri yarim daire seklinde dogranir. Biberlerin
tohumlari ¢ikarilir, bir parmak eninde dogranir.

# Hazirlanan taze fasulye, kuru sogan ve carliston biber, bir tatl kasigi tuzla ovulur. Kugbasi tavuk eti fasulyeli
karigimla birlestirilir. ) .

# Toprak guve¢ 2 ¢orba kagsidi siviyagla yaglanir. Igine hazirlanan fasulyeli karisim konur. Uzerine kalan siviyad
gezdirilir.

# En Uste kabugu soyulmus, yarim daire seklinde dogranmig domates yerlestirilir. Kalan yarim tath kasigi tuz
serpilir.

# Toprak guvecin kapagi sikica kapatilir. E§er kapadi yoksa altiminyum folyo ile kaplanir.

# Guveg 6nce hizli atese yerlestirilir. Sicaklik guivecin kapagina ulasinca ocak, ¢ok kisik ayara getirilir. 2 saat
kadar kapagini agamadan pigirilir.

# Sicak servis yapilacagi sirada karistirilir, sofraya getirilir.

Not: Domates fazla su icermiyorsa yemegi yarim su bardagi kadar sicak su ilave edilebilir.
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