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PURELI TAVUK

Yarim kg. flato tavuk eti

6 dilim tost ekmegi

6 dilim halka seklinde sogan
6 dilim halka seklinde domates
1 corba kasigi tereyagi

6 dilim kasar peyniri

1 gay kagigi tuz

Puresi Igin;

5 adet orta boy patates

1,5 cay bardagi sit

Yarim corba kasi§i tereyagi
1 cay kasigi tuz

# Oncelikle piire hazirlanir, patatesler kabuklu olarak haglanir. Sicakken soyulur. Birkag pargaya bolindr.
Uzerine sut, tereyadi ve tuz ilave edilir, plre aletiyle ya da ¢atalla plrizsiz bir kivam alana kadar ezilir.

# Tavuk fletolarn az yagl teflon tavada renk alacak kadar kizartilir. Tost ekmeklerinin bir yiiziine ince bir tabaka
halinde tereyagi surUlUr.

# Tost ekmeginin Uzerine sirasiyla pure, tavuk, tekrar pire, sogan dilimi, domates dilimi ve kasar peyniri konur.
# Hazirlanan pureli tavuklar firin tepsisine dizilir, dnceden isitilmig 200 derece firinda kasarlar eriyip kizarana
kadar pisirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu tarif tost ekmegi kullanilmadan da hazirlanabilir.
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