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TAVUKLU CINGENE YAHNISI

750 gr. tavuk kugbasi
15-20 adet orta boy mantar (400 gr.)
3 adet orta boy havug

5 adet orta boy patates

4 adet orta boy domates

4 adet sivri biber

35-40 adet arpacik sogani
4 dis sarimsak

4 corba kasigi aycicek yagdi
2 corba kasigi zeytinyagi
1,5 tatl kasigi tuz

1 tath kasigr kekik

Yarim tath kasigi karabiber
6-7 dal maydanoz

# Aycicek yagi ve zeytinyaQi tencereye konur, orta ateste isininca tavuk kugbasi atilir. Tencerenin kapagi
kapatilir, 15 dakika pisgirilir.

# Uzerine kip seklinde dogranmis havug ve arpacik soganlari eklenir, 10 dakika daha pisirilir. Daha sonra ince
kiyilmig biber, kiip seklinde dogranmig patates, ince kiyilmig sarimsak atilir.

# 5 dakika sonra kiip seklinde dogranmis domates, iri dogranmis mantar, tuz, ilave edilir, karigtirilir, tencerenin
kapag! kapatilir, 15 dakika daha pisirilir. ;

# Servisten hemen 6nce kekik ve karabiber serpilir, tabagda aktarilir. Uzerine kiyilmig maydanoz serpilir.

Not: "Tavuklu ¢ingene yahnisi" bir Romanya yemegidir.
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