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ZUGURT BAKLAVASI

12 dilim bayat ekmek

4 adet yumurta

Yarim gay kasigi tuz
Kizartmak Igin;

2 su bardagi siviyag
Serbeti Igin;

2 su bardag toz seker

2 su bardagi su

1 gorba kagigi limon suyu
Uzeri Igin;

1 cay bardagi dévilmus ceviz

# Oncelikle serbet hazirlanir. Su ve toz seker biraz kivam alana kadar kaynatilir, limon suyu ilave edilir, 5 dakika
sonra ocaktan alinir.

# Bayat ekmek dilimlerinin dis kabugu kesilir. Kibrit kutusu buytkligtinde dogranir. Gukur bir kaba yumurtalar
kirilir, icine yarim ¢ay kasigi tuz ilave edilir, iyice cirpilir.

# Ekmek dilimleri fazla yumusamayacak sekilde yumurtaya hafifce batirilir. Kizgin yagda iki yizi pembe renkte
kizartilir.

# Kizaran ekmekler, orta bilyiikliikte bir firin tepsisine yan yana dizilir. Uzerine sogumus serbet gezdirilir.

# Tath serbetini ¢ektikten sonra tzerine dévilmUs ceviz serpilerek servise sunulur.

Not: Zigurt baklavasi Gorum'a has bir tatlidir. Kullanilan ekmegin siki dokulu ve bogluksuz olmasi tavsiye edilir.
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