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ALTIN PARMAK

150 gr. tereyagi

1 Adet yumurta

Yarim su bardag@i pudra sekeri
1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

3,5 Su bardagi un

Serbeti Igin;

2,5 Su bardagi toz seker

2,5 Su bardagi su

1 Tath kasigi limon suyu

# Ik islem olarak serbet hazirlanir; su ve seker birlikte kaynatilir, kivam almaya baglayinca limon suyu katilir, 1 -
2 dakika kaynatilir, ocaktan alinir.

# Oda i1sisinda yumusamis tereyadi derin bir kaba alinir, yumurta ve pudra sekeri eklenir, ¢irpici ya da mikserle
iyice girpilir.

# Uzerine vanilya, kabartma tozu ve azar azar elenmig un katilir, ele yapismayan, sekil alabilen bir hamur yapilir.
# Hamurdan ceviz blyukligunde pargalar alinir, avug arasinda yuvarlayarak parmak sekli verilir.

# Altin parmaklar aralikli olarak, yaglanmis firin tepsisine dizilir, énceden isitiimis 185 derece firina verilir,
pembelesene kadar pigirilir.

# Finndan ¢ikan tatllar 1 - 2 dakika bekletilir, daha sonra tizerine soduk serbet gezdirilir.

# Serbeti cektikten sonra servise sunulur.

Not: Altin parmagin hamuruna 1 adet limonun kabugu da rendelenebilir.
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