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MAFIS

2 Adet yumurta

1 Cay bardagi yogurt

1 Corba kasigi siviyag

1 Corba kasigi limon suyu
Yarim cay kasigi karbonat
3 - 3,5 su bardagi un

1 Tutam tuz

Serbeti Igin;

3 Su bardagi toz seker
2,5 Su bardagi su

Yarim limonun suyu
Kizartmak igin;

2 Su bardagi siviyag

# Ik islem olarak serbet hazirlanir; su ve seker kaynatilir, biraz kivam alinca limon suyu eklenir, 5 dakika daha
kaynatilir, atesten alinir, sogumaya birakilir.

# Yogurma kabina yumurta, yogurt, siviyag konur, parmak uglariyla kanstirilir.

# Uzerine limon suyu ile kanstinlmis karbonat eklenir. Un elenerek karisima azar azar katilir, yogurmaya
basglanir, ele yapismayan orta yumusak bir hamur yapilir. Yarim saat dinlendirilir.

# Sure sonunda hamur merdane ile bicak sirti kaliniginda agilir, sonra bigakla kibrit kutusu blyUkliginde kare
parcalar kesilir.

# Kare parcalarin karsilikli iki kdsesi birlestirilir, diger iki kdsesi de ters ydnde birlestirilir.

# Butin mafigler ayni sekilde hazirlandiktan sonra, kizgin yagda pembe renkte kizartilir, hemen soguk serbete
atilr.

# Tatllar serbeti cekince, servise sunulur.

Not: Mafig’in kizartma yagi mutlaka ¢ok kizgin olmalidir.
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