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KORSAN GUVECI

2 Kalin Havug

500 gr. yagsiz dana kusbasi
2 Adet kuru sogan

1 Adet olgun domates

2 Adet yesil sivri biber

1 Cay bardagi siviyag

Tuz, Karabiber, Kirmizibiber
1 Adet yumurta sarisi

# Havuclar temizlendikten sonra yarim santim kalinliginda halka halka dogranir.

# 1 yumurtanin sarisi ¢irpilir, Gzerine halka dogranmig havuglar batirilir.

# Tencerede kizdinlmig 1 ¢ay bardagi sivi yagda kizartilir, bir havlu kagida alinir.

# Havuglarin kizardigi yaga yarim halka seklinde dogranmig kuru sogan kavrulur.

# Uzerine ince kiyilmig sivri biber ve kugbasgi et eklenir, et yumusayana kadar pisgirilir.

# Tuz, karabiber, kirmizi biber de konduktan sonra domatesin rendesi ve kizarmig havuglar eklenir.
# 5 dakika daha kaynatilip, ocaktan alinir.

Not: Bu yemegin adinin korsan gliveci olmasinin nedeni igindeki havuglarin altin para gértntisiinde olmasidir.
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