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GUL GULLAC

10 Yaprak gullag

1 Su bardag@i dévilmis ceviz igi
6 Su bardagi sit

3 Su bardagi toz seker

1 Paket vanilya

Slslemek Igin;

Ceviz igi

Nar tanesi

# SUt ve seker birlikte kaynatilir, vanilya eklenir.

# Gullag yapraginin biytkliginde bir tepsiye bira sicak sutll karigsim konur.

# Gullag yaprag tepsiye batirilir ve yumusayinca cikarilr.

# Yumusamis gullag yapra@ ortadan ikiye katlanir. Uzunlamasina yeteri kadar ceviz konur ve énce rulo yapilir,
sonra kendi etrafinda sarilir.

# Gul glllacin ug kismi alta gelecek sekilde baska bir tepsiye yerlestirilir.

# Diger gullagc yapraklarina da ayni iglemler uygulanir.

# Kalan sutli seker karigimi tepsiye dizilmis gl gullaglarin Gzerine gezdirilir. En az 2 saat serbetini gcekmesi igin
dinlendirilir.

# Servis yapilacadl zaman nar taneleri ve déviilmis cevizle sislenir. (igeriginde siit bulundugu igin gl glillaglar
servise sunulacagdi zamana kadar buzdolabinda tutulur.)

Not: Tatlinin yapimi sirasinda sit soguyabilir, tekrar isitilarak kullanmaya devam edilebilir. Ilik ya da soguk sut
glllaci yumusatmaz.
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