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HUNK&R HALKASI

3 adet yumurta

1,5 su bardag yogurt

5 ¢orba kasigi siviyag

1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri Igin;

Yarim paket tereyagi (125 gr.)
Serbeti Igin;

3,5 su bardagi toz seker
3,5 su bardagi su

Yarim limon suyu

# Once serbet hazirlanir, seker ve su kaynatilir, limon suyu katilir, 5 dakika daha kaynatilir, atesten alinir,
sogumaya birakilir.

# Derin bir kaba yumurta, yogurt, pudra sekeri ve siviyag konur, ¢atalla ya da ¢irpiciyla purtz kalmayana kadar
girpilir. Uzerine unla karistirimig kabartma tozu, tuz ve ele yapismayan kivam alana kadar un eklenir.

# Elde edilen hamur 10 dakika dinlendirilir, daha sonra ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir, ortasi bag
parmakla delinerek halka sekli verilir.

# TereyaQ1 yakmadan eritilir bir miktari ile tepsi yaglanir. Hazirlana halkalar aralik birakarak tepsiye dizilir,.
Uzerine kalan tereyagi bolca surdlUr.

# Tepsi dnceden isitilmig 200 derece firina verilir, Hinkér halkalar altin rengi alana kadar pisirilir.

# Tath firndan ¢iktiktan 3 dakika sonra Uzerine soguk serbet gezdirilir. Serbeti gekince servise sunulur.

Not: Hinkar tatlisi kizartarak da hazirlanabilir.
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