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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

LOR TATLISI

250 gr. tuzsuz lor

2 adet yumurta

Yarim paket tereyagi (125 gr.)
1 cay bardagi pudra sekeri
1 su bardagi misir nisastasi
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Serbeti Igin;

3,5 su bardagi toz seker
3,5 su bardagi su

1 corba kasigi limon suyu

# ik islem olarak serbet hazirlanir. Su ve toz seker kaynatilir, koyulasmaya baslayinca limon suyu eklenir, 5
dakika daha kaynatilir, atesten alinir.

# Yogurma kabina oda isisinda yumusamis tereyagi, yumurta, lor, pudra sekeri konur. Parmak uglariyla iyice
karigtirilir.

# Uzerine elenmis un, nisasta ve kabartma tozu eklenir. PUrlizstiz bir hamur elde edene kadar yogrulur.

# Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, oval sekil verilir, yaglanmig firin tepsisine aralikli dizilir.

# Uzerlerine ¢atalla bastirarak sekil verilir. 185 derece énceden kizdirilmig firina srdlur, altin rengi alana kadar
pigirilir.

# Tath firndan ¢ikarlir, 3 dakika sonra soguk serbet gezdirilir. Serbeti ¢cekip soguyunca servise sunulur.

Not: Hamura eklenen nisasta pisme sirasinda pembe renkte kizarmasini saglar.
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