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SARAY GUZELI

1 Paket tereya@1 yada margarin
1 Cay bardagi zeytinyagi

1 Adet yumurta

1 Adet yumurta beyazi

2 Corba kasig pudra sekeri

1 Cay kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

Ceyrek gay kasi§i tuz

5 Su bardagr un

Uzeri Igin;

1 Adet yumurta sarisi

1 Corba kasigi st

1 Su bardagi dévilmus ceviz
Serbeti Igin;

2,5 Su bardagi toz seker

3 Su bardagi su

1 Corba kasigi limon suyu

# Tatliya soguk serbet gezdirilecegi icin dnce serbet hazirlanir; su ve toz seker kaynatilir, kivam almaya
baslayinca limon suyu eklenir, 3-4 dakika daha kaynatilir, ocaktan alinir.

# Oda i1sisinda yumusamis tereyag, zeytinyagdi, yumurta, yumurta beyazi ve pudra sekeri yogurma kabina alinir.
Parmak uglariyla malzemede puriiz kalmayincaya kadar karigtirilir.

# Uzerine vanilya, bir avug unla karistirimig kabartma tozu, tuz, unun yarisi katilir, yogurmaya baglanir. Kalan un
azar azar eklenir, orta sertlikte bir hamur elde edilir. _

# Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, yuvarlanir. Uzerine sUtle karigtirnlmis yumurta sarisi strtlir, sonra
dovilmis cevize batirilir. )

# Hamurlar, yaglanmis firin tepsisine aralikli dizilir. Onceden isitilmig 175 derece firinda, kizarana kadar pisirilir.
# Finndan ¢ikan sicak tatllara soguk serbet gezdirilir. 2 saat sonra servise sunulabilir.

Not: Saray glzeli tathsina daha farkli bir lezzet vermek igin, serbete limon suyu ile birlikte bir adet ince
rendelenmig limon kabugu eklenebilir.
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