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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

FINDIKLI SEKERPARE

200 gr. margarin

1 Adet yumurta

2 Adet yumurta beyazi
1,5 Cay bardagi irmik

2 Cay bardagi pudra sekeri
4 - 4.5 Su bardagi un

1 Paket kabartma tozu

2 Paket vanilya

1 Tutam tuz

Uzeri Igin;

2 Adet yumurta sarisi

40 - 45 Adet findik
Serbeti Igin;

4 Su bardagi toz seker

4 Su bardagi su

1 Corba kasigi limon suyu

# Derin bir kaba oda 1sisinda yumusamis margarin, 1 adet yumurta, 2 adet yumurta beyazi ve pudra sekeri
konur. Tel girpiciyla ya da catalla iyice ¢irpilir.

# Uzerine irmik, vanilya, kabartma tozu, tuz ve azar azar elenmis un katilir, yogrulur. Fazla yumusak olmayan bir
hamur elde edilir.

# Hamurdan cevizden biraz kiguk pargalar alinir, yuvarlanir, yaglanmig firin tepsisine az araliklarla dizilir.

# Uzerine yumurta sarisi suriilir, daha sonra findik tam ortasina bastirarak yerlegtirilir.

# Findikli sekerpare firndan alinir, sogurken serbeti hazirlanir; su ve toz seker kaynatilir, limon suyu eklenir, 5
dakika daha kaynatilir.

# Serbet sicakken sogumus tatlinin Gzerine gezdirilir. Serbeti ¢cekince servise sunulur.

Not: Findiklar sekerpareye yerlestirilirken, findidin sivri kismi alta gelmelidir.
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