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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

GURCU TATLISI

5 Adet yumurta

1 Su bardagi siviyag

1 Su bardag toz seker

2 Su bardagi un

1,5 Su bardagi déviulmds ceviz
2 Su bardag hindistancevizi
2 Paket kabartma tozu

2 Paket vanilya

Serbeti Igin;

4,5 Su bardagi toz seker

5 Su bardagi su

1 Corba kasidi limon suyu

# Once tatlinin serbeti hazirlanir, su ve toz seker kaynatilir kivam almaya baslayinca ocak kisilir, limon suyu
eklenir, 1 - 2 dakika sonra atesten alinir.

# Serbet sogurken tatl hazirlanir. Oda i1sisindaki yumurtalar gukur bir kaba Kirilir, Gzerine seker katilir, mikser ya
da cirpiciyla seker eriyene kadar ¢irpilir.

# Karigima siviyag, elenmis un, kabartma tozu ve vanilya ilave edilir, kisa sire karigtirilir.

# En son Hindistan cevizi ve iri dévilmus ceviz katilir, fazla karigtirimaz.

# Orta blyUklUkte bir firin tepsisi yaglanir, hazirlanan karigim tzerine dokaldr.

# Onceden isitilmig 185 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirilir.

# Tepsi firndan gikarilir, 5 dakika kadar ilk sicaginin gitkmasi beklenir.

# Uzerine soguk serbet gezdirilir. 2 saat dinlendirildikten sonra kare ya da baklava seklinde dilimlenir.

# Gurcu tatlilarinin Ozerine hindistancevizi serpilir, ikram edilir.

Not: Tathinin yapim agsamasinda cevizin en son eklenme nedeni, fazla karisirsa hamurun rengini
koyulastirmamasi icindir.
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