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PATATES TATLISI

2 Adet orta boy patates

3 Adet yumurta

1 Su bardag sit

Yarim su bardagi toz seker
Yarim paket tereyagi (125 gr.)
1 Su bardag irmik

1,5 Su bardagi un

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

Serbeti Igin;

2,5 Su bardagi toz seker

3 Su bardagi su

1 Tath kasigi limon suyu

# Tath hazirlanmadan 6nce serbet kaynatilir, limon suyu eklenir, birka¢ dakika sonra atesten alinir.

# Patatesler haglanir, kabuklari soyulur, rendelenir, bir kenara birakilir.

# Karigtirma kabina yumurta ve toz geker konur. Seker eriyene kadar mikserle ya da ¢irpiciyla ¢irpilir.

# Icine slt, oda isisinda yumusamis tereyagi ve rendelenmis patates eklenir, kisa stre ¢irpilir.

# Daha sonra elenmis un, irmik, kabartma tozu ve vanilya ilave edilir, kisa stre daha karigtirilir.

# Orta buyuUklUkte firin tepsisi bol miktarda siviyag ile yaglanir, tath harci dékulir, dizeltilir. Onceden isitilmig
180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirilir.

# Patates tatlisina firindan c¢iktiktan birka¢ dakika sonra soguk serbet gezdirilir. (Serbet fazla gibi gértinebilir,
ancak bir sire sonra tatli serbeti tamamen c¢eker.)

# 4 - 5 saat sonra tatl arzu edildigi sekilde dilimlenir, servise sunulur.

Not: Patates tatlisi izmir Cesme’nin unutulmaya yiiz tutmus lezzetli bir serbetli tatlisidir.
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