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YASSI KADAYIF

Yarim kg yassi kadayif

1 su bardag sut

2-3 adet yumurta
Kizartmak igin:

1 su bardagi sivi yag
Serbeti ign:

2 su bardag toz seker

2 su bardagi su

1 gorba kagigi limon suyu
Uzeri igin:

Yarim su bardagi dévilmus ceviz

# Once serbet hazirlanir. Seker ve su kaynatilir, kivam almaya baglayinca limon suyu katilir.5 dakika sonra
atesten alinir. Sogumaya birakilir.

# Derin bir kabin i¢inde, blyUkligine gdre 2-3 adet yumurta iyice ¢irpilir. Bagka gukur kaba sut konur.

# Yassi kadayif 6nce stite batirilir, hemen gikarilir, sizdurGlir, sonra girpilmis yumurtaya batirilir.

# Daha sonra sicak ancak kizgin olmayan yagda atilir. Iki yizi pembe renkte kizartilir. Kagit havluya ¢ikarilir.
# Yassi kadayf fazla sogumadan serbete atilir. Serbeti cekince servis tabagina aktarilir.

# Uzerine dévulmus ceviz serpilir, servise sunulur.

Not: Yassi kadayif bazi bélgelerde "tag kadayif" adiyla da bilinir.
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