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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KASARLI HILAL COREK

1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi

4 corba kasig! yogurt

2 su bardagi rende kasar
1,5 ¢ay bardagi sivi yag

1 tath kasigi karbonat

1 tath kasigr kirmizi pul biber
1 tath kagigr tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi ¢orekotu

# Yogurma kabina yumurta, yumurta beyazi, yogurt sivi yag konur, iyice girpilir.

# Uzerine rende kasar, pul biber, unla karistiriimis karbonat,tuz ve yumusak bir hamur elde edene kadar un
katilir.

# Hamur Uzeri kapali olarak 15 dakika bekletilir.

# Daha sonra unlu zeminde merdaneyle 1 cm kalinlidinda acilir. Su bardagi agziyla yuvarlak kesildikten sonra
bardakla ortadan tekrar kesilir.

# Hamur bitene kadar kenarlardan ¢ikan hamur toplanir, tekrar agilir ve tekrar kesilir.

# Corekler yagh kagit serilmis ya da yaglanmig tepsiye aralik birakarak dizilir.

# Uzerine 6nce yumurta sarisi surGldr, sonra ¢érekotu serpilir.

# Tepsi dnceden isitilimig 190 derece firina verilir. Gorekler kizarana kadar pisirilir.

Not: Corekler merdaneyle agilmadan, top seklinde yuvarlayarak da sekillendirilebilir.
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