6 Adet orta boy sert domates

6 Adet yumurta

6 Corba kasigdi siviyag

6 tath kasigi rende kasar peyniri
1 Tath kasigi tuz

1 Cay kasigi karabiber

1 Cay kasigi kirmizi pul biber

# Domateslerin bagi 2 cm. Asagidan kesilir.

# Dolma yapiminda oldugu gibi i¢i oyulur.

# Yayvan bir kaba oyuk domatesler dizilir.

# Her birinin igine birer yumurta Kirilir, Gizerine tuz, karabiber, kirmizi biber serpilir.

# Uzerlerine birer tatl kasigi rende kasar konur.

# 1[2ler corba kasigi siviyag gezdirilir.

# 200 derece kizgin firinda, domatesler yumusayip, kasar iyice eriyene kadar pigirilir.
# Sicak olarak servis yapilir.

Not: istenirse, domateslerin kesilen kisimlari, tim malzemeler konduktan sonra, domateslerin (izerine
kapatilabilir.
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