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PEYNIRLI SIMIT

1 paket cabuk maya (instant)
1,5 su bardag ik su

1 tath kasigi toz seker

1 adet yumurta beyazi

1 su bardagi zeytinyagi
Yarim su bardagi yogurt

2 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
1 tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi st

1 corba kasigi ¢cérekotu

1 corba kasigi susam

# Yogurma kabinin icine maya, ilik su, seker konur. Parmak uglariyla karigtirilir.

# Uzerine zeytinyagl, tuz, yogurt ve ele yapismayan orta sertlikte hamur olana kadar un eklenir, yogdrulur.

# Elde edilen hamur Uzeri kapali olarak yarim saat bekletilir.

# Daha sonra rendelenmis beyaz peynir katilir, kisa stre yogrulur. Yarim saat daha dinlendirilir.

# Hamurdan yumurta kadar parcalar koparilir, top seklinde yuvarlanir. Daha sonra avug arasinda yassilastirilir.
Ortasi bas parmakla delinir ve genisletilir.

# Simitler yaglanmis tepsiye aralik birakarak dizilir. Tepside yarim saat daha dinlendirilir.

# Daha sonra Ustlerine yumurta sarisi-siit karigimi strGlir. Gérekotu ve susam serpilir.

# Onceden isitilmig 190 derece firnda kizarana kadar pisgirilir.

Not: Zeytinyaginin 6zglin kokusu nedeniyle kullaniimak istenmiyorsa, ayni miktarda aycicedi yag katilabilir.
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