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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

SIGARA COREGI

1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi

1,5 su bardag yogurt

1.5 cay bardagi aycicek yagi
1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Ici igin:

1 klgUk kalip beyaz peynir
10-12 dal maydanoz

4 corba kagigr aygicek yagi
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi sut

1 corba kasigi ¢orekotu

# Yogurma kabina yumurta, yumurta beyazi, yogurt ve aygicek yagi konur, parmak uglariyla karigtirilir.

# Uzerine tuz, unla kangtinimis kabartma tozu ve ele yapismayan kivam alana kadar un eklenir, yogrulur.
# Hamurun Uzeri kapatilir, 15 dakika kadar dinlendirilir. Bu arada ezilmis peynir ve kiyilmis maydanoz
karigtirilarak i¢ hazirlanir.

# Hamur 4 esit parcaya ayrilir. Her parca unlu zeminde, merdaneyle servis taba@i blytklaginde agilir.

# Her acilan hamur pargasinin Gzerine 1 ¢orba kasidi aygicek yagi surllir. Bigakla 8 Giggen parcaya kesilir.
(Toplam 32 adet)

# Hamurun genis tarafina i¢ konur, kenarlarini kivirmadan rulo seklinde sarilir. Yaglanmig firin tepsisine az
aralikl dizilir.

# Uzerlerine énce sut-yumurta karigimi strtlir, sonra ¢érekotu konur.

# Tepsi dnceden isitilmig 185 derece firina verilir, ¢orekler kizarana kadar pisirilir.

# Sicak ya da 1lik olarak ikram edilir.

Not: Sigara ¢oregine degisik bir lezzet katmak i¢in hamuruna yarim limon kabugu rendelenebilir.
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