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INCIRLI POGACA

1 adet yumurta

1 cay bardagi zeytinyagi

1 su bardagi yogurt

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 corba kasidi pudra sekeri
Yarim cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un

Ici Icin;

8 adet kur incir

1,5 cay bardagi sit

1 gay bardagi ceviz igi
Uzeri Igin;

2 corba kasigi pudra sekeri

# Ik islem olarak i¢ hazirlanir, kuru incirler cok kiiguk dogranir, cukur bir kaba aktarilir, Gizerine sut ilave edilir. 2
saat bekletilir. Daha sonra dévilmis ceviz eklenir, karigtirilir. )

# Yogurma kabina yumurta, zeytinyadi, yogurt, tuz ve pudra sekeri konur, iyice karigtirilir. Uzerine vanilya, bir
avuc unla karistinimis kabartma tozu ve ele yapismayan, yumusak bir hamur elde edene kadar elenmig un
katilir.

# Hamur yarim saat dinlendirildikten sonra, ceviz kadar pargalar alinir, unlu zeminde parmak uglariyla gay
tabagindan kuguk agllir.

# Hamurun ortasina yeteri kadar incirli i¢ konur, kapatilir. Yaglanmis firin tepsisine aralikli dizilir. Tepsi dnceden
isitilmis 175 derece firina verilir, pembelesene kadar pisirilir.

# Sicak poJacalarin lizerine pudra sekeri elenir, servise sunulur.

Not: i¢i daha kisa siirede hazirlamak igin, incir siitii gekene kadar pisirilebilir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/incirli-pogaca-vt1212
http://www.tcpdf.org

